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Vazeni pratelé,

jak se blizi cas Vanoc a rok 2024 se pomalu uzavira, citime, jak se vsude kolem nas
zrychluje tempo. Nastava hektické obdobi plné shonu, které vsak brzy vystfida touha
po klidu, pohodé a chvilich stravenych s rodinou a prateli, at uz témi blizkymi ¢i
vzdalenymi. Vanoce jsou ¢asem, kdy mame moznost napravit chyby, které jsme
behem roku udélali, a také pfilezitosti ukazat lidem kolem nas, jak moc nam na nich
zalezi, jak sijich vazime, nebo jim prosté jen podékovat za to, ze jsou soucasti nasich
ZivotU.

Tento rok byl pro nas obzvlasté vyjimecny, protoze jsme otevreli nasi restauraci.
Kazdy den byl plny emoci a novych vyzev, které nas vedly k pfehodnoceni nékterych
nasich predstav a pland. Bylo toho hodng, co jsme museli udélat jinak, nez jsme
pUvodné zamysleli. Ne vSechno se ndm podafilo hned napoprvé, ale dllezité je, ze
jsme kazdou nepovedenou véc napravili nebo na ni usilovné pracujeme. Nasim
cilem je, abyste u nas zazili néco opravdu specialniho. | kdyz vime, Ze nikdy
nevyhovime vsem, snazime se poskytnout co nejvice lidem to nejlepsi z nas.

Toto obdobi je pro nas také casem podékovani. Radi bychom vam vsem vyjadrili nasi
vdécnost za vasi pfizen a trpélivost. A jak épe podékovat nez prostfednictvim
specidlniho menu? Vérime, Ze jidlo umi vypravét tisice piibéhd — piibéhy téch, ktefi
je vymysleli, pribéhy téch, ktefi je s laskou pfipravovali, a samozrejmé pribéhy téch,
ktefi diky tomuto menu mohli stravit krasné chvile ve spolecnosti svych milovanych
nebo téch, ktefi je Cini stastnymi. Takze nejenze umime vypravét pfibéhy, ale mozna
také pomahame vytvaret nové spolecné pribéhy, které, jak doufame, budou hodné
vypraveni a vzpominani.

Timto vés srdecné zveme k vytvareni novych pribéhd spolec¢né s nasim degustacnim
menu za specialni cenu.

Za cely tym restaurace a kavarny EDEN vam, vasi rodiné, vasim blizkym a
spolupracovnikim prejeme klidné a radostné Vanocni svétky, Uspésné oslavy
Nového roku a vie nejlepsi do roku 2025. TéSime se na spole¢né chvile a na to, ze
budeme moci byt soucasti vasich zvladstnich okamzikd.

Za kolektiv restaurace a kavarny EDEN

Patrik Raven
Séfkuchar
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FOIE GRAS, CERVENE ZELI, PECENA JABLKA, MANDLE, JEDLE, MED
Restované foie gras posazené na pecenem jablku, zelny gel a
mandlova jadra, mladé vyhonky jedle v medu z jihoceské farmy

JELITO, HRUSKA, MOREK
Pastika z pecCeného jelitka, gel z kouroveé hrusky a segmenty peceného
morku

TELECI MASO, USTRICE
Tatardcek z teleciho masa, smazené Ustrice, tonnaise omacka,
segmenty limetky

TRESKA, KAVIAR, SPENAT, HRUSKA, CHABLIS
Svickova z tresky, smazeny Spenat, hruskove pyré, kaviar a chablis
omacka

CHOBOTNICE, KORIANDR, BROSKEV, CESNEK, ROZINKY, LIMETKA
Chapadlo grilované chobotnice, koriandrovy gel, broskvovy gel, peceny
cesnek, rozinkove pyre, limetkove pyré

COKOLADA, KOKOS, MANGO, CHILLI
Cokoladovy bonbon s kokosem v mangové omadcce, kokos a kousky
chilli

Cena: 2 300,- K&



