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ROZLEVANA VINA 1,25 dcl

PROSECCO SERENISIMA

SAUVIGNON BLANC, GAYDA

ROSE D'ANJOU COURONNE ET LIONS
GAYDA SYRAH T'AIR D'OC 2022

MULLER THURGAU 2021, RADOBYL

60 KC
50 KC
50 KC
50 KC

50 KC



PROSECCO SPUMANTE D.O.C. SERENISSIMA - EXTRA DRY, ITALIE,
VENETO, TOMBACCO FAMIGLIA, SERENISSIMA

Sat libezného vina se py3ni zafivou, slamové Zlutou barvou, dekorovanou nazelenalymi odstiny.
Odév je ovénéen bohatym a dlouze trvajicim perlenim. Jemnou vini komponuji ovocné tony
zeleného a zlutého jablka, v doprovodu delikatni kvétnaté noty. Chutovy vyraz je hedvabny, svézi,
¢iperny a ovocny. Acidofilni pfitomnost a hebkost alkoholi kompletuji dokonale harmonické finale.
Radostné, mladé vino vychutnavejte na teploté 6-7 °C. Je svidnym aperitivem, ale pfijemné
doprovodi i téstovinové pokrmy, grilované ryby, jemné uzeniny nebo pecenou dribez
a teleci maso bez vyrazné omacky.

‘@5 85% Glera, 15% ostatni odriidy, (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio,Pinot nero)

350 KC

BAGLIETTI NO. 10 - EXTRA DRY PROSECCO SPUMANTE DOC, ITALIE,
VENETO, VINICNI USEDLOST BAGLIETTI

Samové zluta barva, obohacena o nazelenalé odstiny, dekoruje zafivou barvu jiskrného vina,
pys$niciho se dlouze trvajicim perlenim. Vini komponuji ovocné noty — zvlasté pfipominajici zelené
a zluté jablko, doprovazené kvétnatymi tony glycinie a divoké rize. Chutovy vyraz je umocnény
pritomnosti kysli¢niku uhli¢itého, v harmonii s aciditou a sladkosti. Ustni aroma kopiruje ving
ovoce a kvétl. Finale vyrazu je dlouze trvajici, svézi a lahodné podmanivé.

Doporuc¢ujeme: Elegantné sviidné vino, které je idedlnim aperitivem, vychutnavejte
na teploté 4—6 °C. Ptijemné doprovodi pokrmy z moiskych ryb, kvalitni uzeniny nebo pecenou
driibez a bilé maso s téstovinami i ryzi. Vino uchovavejte v tmavém, chladném a klidném prostiedi,
aby si uchovalo svij svéZze ovocny vyraz.

§§> 85% Glera, 15% mohou byt pouzité odriidy Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero s bilou $tavou,
Verdiso, Bianchetta Trevigiana, Perera a Long Glera

450 KC

BAGLIETTI NO.7 ROSE - EXTRA DRY SPUMANTE BIOLOGICO, ITALIE,
VENETO, VINICNIi USEDLOST BAGLIETTI

Zafive rizovou barvu vina zdobi delikatni lososovité odstiny a doprovazi dlouze trvajici jemné
perleni. Vini komponuji ptivétivé tony svétlych kvétid a podmanivé noty drobnych ¢ervenych plodi.
Chut'ovy vyraz je jiz v pocateéni fazi lahodny, diky Gspé$nému sladéni kysli¢niku uhli¢itého
s pfitomnymi kyselinami a cukry. Finalni pocit je svézi, dokonale harmonicky a Gstni aroma,
dominované tény ovoce, ma pomérné dlouhé trvani.

Doporu¢ujeme: Radostné osvézivé vino vychutnavejte na teploté 4-6 °C. Je lahodnym aperitivem

a ptijemné doprovodi zeleninové pfedkrmy, marinované ryby a moiské plody nebo susenou Sunku.
Vino uchovavejte v tmavém a suchém prostiedi, aby neztratilo sviij ovocny vyraz.

‘@5 Pinot nero, Raboso

450 KC

FORGET BRIMONT 1ER CRU BRUT, FRANCIE, CHAMPAGNE,
FORGET BRIMONT

Sat vina zdobi zativé, jiskrnd, svétle zlata barva. Perleni je jemné a dlouze trvajici,
perlicky kysliéniku uhli¢itého jsou subtilni. Svézi viné Sampanského vina je delikatni
a komplexni, s vyraznymi notami pfipominajici bilé kvéty a zelené jablko. Chutovy
vyraz je lahodn& ovocny, bujary, dokonale harmonicky. Ustni aroma charakterizuji
jemné noty citrust a ¢erstvého liskového ofisku. Radostné a podmanivé Sampanské
vino vychutnavejte na teploté 9—-11 °C. Je dokonalym aperitivem a bajeéné doprovodi
Cerstvé ustfice, dribez na smetanové omadéce, nebo pecené teleci s jarni zeleninou.

(@ 40% Pinot noir, 40% Pinot meunier, 20% Chardonnay

1250 KC



FORGET BRIMONT 1ER CRU ROSE BRUT, FRANCIE, CHAMPAGNE,
FORGET BRIMONT

Pivabna lososovita barva vina doprovazi svézi a lahodny chutovy vyraz. Aroma Cerstvé
mandle a viiné maliny, vyzralého melounu a exotického ovoce, krasli senzorické pocity.
Podavejte vychlazené na 9-11 °C. Je skvélym aperitivem a pfijemné doprovodi moiskou rybu
na smetané, nebo koryse s vyraznou omackou. Moisky vlk na hiibkach, jehné¢i panenka
pecena s jarni zeleninou.

@7 40% Pinot noir, 40% Pinot meunier, 20% Chardonnay

1300 KC

SAUVIGNON BLANCT  AIR D" OC 2023, DOMAINE GAYDA,
FRANCIE, LANGUEDOC, DOMAINE GAYDA

Odév sarmantniho vina dekoruje svétle zluta barva, obohacena o delikatni nazelenalé odstiny.
Lesk Satu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Svézi viini komponuji pfijemné noty zelené¢ho
citronu, kury z citrusovych plodi a jemny nadech plodi exotického ovoce. Chutovy vyraz
je §tédry a ovocny, soucasné nabizi osvézujici aciditu, tolik vzacnou v pfipadé silné
vyslunéného jizniho terroiru. Finale vyrazu v tstech je radostné, svézi
a dokonale harmonické.

Doporucujeme: Vyrazné aromatické vino vychutnavejte na teploté 8—10 °C nyni
a az do konce roku 2027. Je pfijemnym spole¢nikem cerstvych moiskych plodi, opecené
sépie ,,a la plancha“ nebo grilované prazmy s citronovou §t'avou.

@ 100% Sauvignon blanc

350 KC

VIOGNIER IGP PAYS D'OC 2022, DOMAINE GAYDA,
FRANCIE, LANGUEDOC, VINARSTVi GAYDA

Zativy 8at libezného vina je jemné zluty, krasleny zlatavym nadechem. Lesk odévu je vysoky
a jeho viskozita je bohatd. Intenzivni, atraktivni viini komponuji vyrazné noty bilé broskve
a vyzralé meruiiky, doprovazené Sarmantnimi tony fialky akatovych kvéta. Chutovy vyraz
je okouzlujici, svéze elegantni a dokonale harmonicky. Dlouze trvajici Gstni aroma
je sestaveno z delikatnich not svétlého peckovitého ovoce, ve spole¢nosti graciézniho tonu
earl gray ¢aje. Carokrasné vino je sméle srovnatelné s viny kategorie Grand Cru. Jeho
senzoricky vyraz je jedineénym vyrazem odridy Viognier. Doporu¢ujeme: Spanilé vino
vychutnavejte na teploté 9-10 °C, az do let 2026-27. Je idealnim aperitivem, skvéle doprovodi
H‘%ﬁ svatojakubské musle na zazvoru, delikatni upravu pstruha nebo sivena, filet z parmice nachové
s ratatouille, Carpaccio z tufidka a syry Caprice des Dieux, Chaource nebo Banon.

@ 100% Viognier 450 KC

CHARDONNAY SPHERE GAYDA 2023, DOMAINE GAYDA,
NOVA ETIKETA, FRANCIE, LANGUEDOC, VINARSTVi GAYDA

Vabné vino je ptredstavitelem fady jedno odridovych vin, ktera jsou dokonalou
ukazkou jedinecné diversifikace terroirti v celé oblasti Languedocu. Jiskrny Sat
sviidného vina zdobi svétle zluta barva, dekorovana nazelenalymi odstiny. Lesk
odévu je vysoky a jeho viskozita je bohatd. Viiné vyzdvihuje pfesnou $kolici metodu,
umociujici delikatni vyraz odridy Chardonnay, doprovazené nékolika jemnymi
notami vanilky. Utoéné etapa chutového vyrazu je bystra a svézi, zdiraznéna viinémi
citrusovych plodi a drobnymi nuancemi vanilky, vytvafejici sametové elegantni pocit
na patie Gstni dutiny. Jemné tony infuze verbeny a bilého pepie obohacuji chutovy
zazitek. Findlni pocity a dlouhé trvani aromatické intenzity charakterizuji noty
citrusovych plodu a lehce nahotklé mandle.

Doporuéujeme: Svarné vino vychutnavejte na teploté 8-10 °C, az do roku 2027.
Lahodné doprovodi uzeného lososa a kaparech a s téstovinami, grilované tygfi
krevety, smazeného kapra, driibez na smetané a polotvrdy kozi syr.

EDEN

@ 100% Chardonnay 450 K¢



BOURGOGNE BLANC 2022, COTES SALINES, DOMAINE GUEGUEN,
FRANCIE, BOURGOGNE, DOMAINE GUEGUEN

Svudné vino nabizi zativy $at svétle zluté barvy, zdobeny jemné zelenymi odstiny. Lesk odévu
je vysoky a jeho viskozita je bohatd. Radostnou viini komponuji noty bilych kvéti, v doprovodu
delikatnich tont mandli a grilované bagety. Pfesné strukturovany chutovy vyraz je charakteristicky
slanou pfitomnosti mineralt, které jsou dokonalou ozvénou pudni skladby vinohradu a pfinaseji
okouzlujici svézest. V dlouze trvajicim ustnim aroma lahodi pfijemny ton svétlého medu.

Doporucujeme: Pikantni vino vychutnavejte na teploté 10—-12 °C nyni a az do let 2025-27.
Je dokonalym spole¢nikem peceného teleciho hrudi, dribeze na smetané, mofskych ryb i candata
s jemnym sosem, delikatni upravy moiskych korysa a syrtu jako Epoisses nebo Langes.

§§3‘1> 100% Chardonnay

550 KC

PETIT CHABLIS AOC 2022, DOMAINE DES HATES, FRANCIE,
BOURGOGNE, DOMAINE DES HATES

Zativy Sat radostného vina se pysni svétle slamovou barvou, ovéncenou delikatnimi nazelenalymi
odstiny. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Pfivétivou vini komponuji svézi noty
vyzralych citrusovych plodu, bilych kvéti, zelené mirabelky a zlutého melounu. Chutovy vyraz

je libezny, ovocny a dokonale harmonicky. Dlouze trvajici a vyrazné Gstni aroma charakterizuji tony
citrust, zvlasté limetky a osvézujici noty minerald.

Doporuéujeme: Lahodné vino vychutnavejte n teploté 10-12 °C nyni a az do let 2025-26.
Je dokonalym spole¢nikem Eerstvych ustfic, salatu z mofskych korysu, grilovanych tygfich krevet,
$nekl na burgundsky zpisob a ¢erstvych kozich syru.

§%} 100% Chardonnay

650 KC

RIESLING 2022 ,,RACINES & TERROIRS", CAVE DU ROI DAGOBERT,
FRANCIE, ALSACE, CAVES DU ROI DAGOBERT

Velice specifické klimatické podminky ro¢niku 2022 podstatné ovlivnily senzoricky vyraz vina.
Jeho Sat se sale pyS$ni zafivou, jikrnou lehce zlutou barvou, dekorovanou velice jemnym nazelenalym
nadechem. Viné i chutovy vyraz jsou velice koncentrované a intenzivni. Ovocné aroma
je dominantni. Jeho partitura nabizi durové tony limetky a bilého grepu, v doprovodu delikatni noty
verbeny. Chutovy vyraz je §tédry, harmonicky a podmanivy. Je vyrazem specifického terroiru
a dlouze trvajici ustni aroma charakterizuje elegance a mineralni svézest.

Doporucujeme: St&dré vino obsirného vyrazu vychutnavejte na teploté 1012 °C nyni a az do let

2025-27. Dokonale doprovodi hlavné bohaté upraveného lososa nebo tunidka, uzenou tresku,
nakladaného sledé, hlavné thote, ale i mecouna.

§g‘> 100% Riesling

550 KC

GEWURZTRAMINER SELECTION 2020, A.O.C., CAVE DU ROI
DAGOBERT, FRANCIE, ALSACE, CAVE DU ROI DAGOBERT

Svétle zluta, zafiva barva krasli Sat vina. Libivou vini charakterizuji noty li¢i, manga
a kofeni. Vyraz v ustech je harmonicky. Kofenity temperament stimuluje celkovou
strukturu chutového vyrazu, jehoz finalni pocit lahodné dozniva. Ustni aroma
opakuje vyrazy viné a je sttedné dlouhého trvani. Idealné doprovodi zvéfinové
pastiky i husi jatra Foie Gras, uzeného pstruha, vyrazné pokrmy asijské
kuchyné, syr Munster, piSkotové dezerty.

@ 100% Gewurztraminer

580 KC




CHATEAU ESCOT 2023 BLANC, MEDOC, FRANCIE, MEDOC A.O.C., CHA-
TEAU ESCOT

Jedine¢né vino Chateau Escot blanc se honosi zafivym Satem svétlého zlata, dekorovaného jemnym
nazelenalym nadechem. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Okouzlujici vini
rozezvucel bily Sauvignon smyslnymi notami hlohu, pupence ¢erného rybizu a citrusi. Delikatni
zavan bilych kvétu je dilem Sauvignonu Sedého a uslechtily Sémillon doplnil olfaktorickou partituru
o noty vyzralych plodu bilé broskve a vyzralé hrusky. Pivabné vino je radostné svézi,
aromaticky podmanivé a velkolepé §tédré.

Doporuc¢ujeme: Podmanivé, ¢arokrasné vino vychutnavejte na teploté 9—11 °C nyni a az do let
2026-28. Je idealnim spole¢nikem Cerstvych i gratinovanych ustfic, tygfich krevet na grilu s jemnou

omackou, moiského jazyk na bilém viné a s Sedymi krevetami, ale i kvalitni pe¢ené dribeze s hiibky
a delikatnich kozich syrt i lehce vyzralych.

@ 60% Sauvignon Blanc, 15% Sauvignon Gris, 25% Sémillon

650 KC

PINOT GRIGIO EMILIA IGP BT DA 2022, ITALIE, EMILIA-ROMAGNA,

VINICNI USEDLOST CASTANNOVE

Sarmantni vino je odéno do $atu svétle slamové barvy, ovénéené piivabnymi, lehce nazelenalymi
odstiny. Lesk odévu je vysoky a viskozita je sttedné bohata. Lahodnou vini komponuji pfijemné
noty vyzralého citronu, doprovazené tony zluté i bilé¢ broskve. Chut’ vina je vyzrala, lahodna,
dokonale harmonicka, ve finale osvézena delikatni aciditou. V Gstnim aroma kraluji tony citrust

a svétlého peckovitého ovoce.

Doporucujeme: Radostné vino vychutnavejte nyni, vzdy na teploté 10—11 °C. Je pfijemnym
doprovodem ¢erstvych zeleninovych salata s moiskymi plody, grilovanymi a pe¢enymi rybami
s jemnym sosem, téstovinami s mofskymi plody, ale i s grilovanym telecim ¢i vepfovym masem

GAVI DEL COMUNE DI GAVI 2022, DOCG, MONCHIERO CARBONE,
PIEMONTE, ITALIE, PIEMONTE, VINARSTVi MONCHIERO CARBONE

Sat melodického vina charakterizuje jiskrna, slamové zluté barva, dekorovana
zelenym nadechem. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Viani komponuji
noty bilych kvétu, zluté lilie a grepu. Chutovy vyraz je hedvabny, svidny, svézi
a elegantni. Stfedné dlouze trvajici ustni aroma charakterizuji noty citrusovych ploda
a Cerstvé mandle. Senzoricky pfitazlivé vino je dikazem pozitivni budoucnosti této
odrudy, pii pouziti enologickych postupt na vinafstvi Francesca Monchiero.

Doporuc¢ujeme: Pivabné vino vychutnavejte na teploté 9-10 °C nyni a az do podzimu
roku 2025. Pfijemné doprovodi salat s krevetami, grilované drobné moiské plody,

a hlavné s dribezi. Idealné se snoubi se syrem Grana Padano.

é} 100% pinot grigio 320 KC

SAUVIGNON BLANC IGT DOLOMITI 2022 - DE VESCOVI ULZBACH, ITALIE,

ALTO ADIGE, DE VESCOVI ULZBACH

Sat temperamentniho vina zdobi zafiva, slamové Zluta barva, obohacena o svétle nazelenaly nadech.
Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Prvni olfaktoricky pocit okouzlujici viiné dominuji
kvéty ¢erného rybizu, limetky a hlohu. Pfi druhém pfivonéni se nabizeji tony ananasu, manga
a mucenky. Poc¢ate¢ni etapu chutového vyrazu charakterizuje osvézujici slanost mineralt,
nasledovana intenzivnimi tony bilé broskve a zeleného jablka. Dlouze trvajici a svézi ustni aroma
je sestaveno z not bilého grapu a vyzralého citronu.

Doporucujeme: Radostné vino vychutnavejte na teploté 9-12 °C nyni a az do konce roku 2025.

Je lahodnym spoleénikem drobnych moiskych plodu s téstovinami, pecenych a grilovanych ryb
s jemnym s6sem, pecené drubeze a grilovaného bilého masa.

@ 100% Sauvignon blanc 550 KC

pecené ryby bez vyrazné omacky nebo jemnou tpravu dribeze.

@ 100% Cortese 550 KC



GRUNER VELTLINER RIED BROMBERG 2023, WEINGUT STEFAN BAUER,
RAKOUSKO, WAGRAM, WEINGUT STEFAN BAUER

Zativa, zluté zelena barva, charakterizuje Sat vina. Viné je stfedné¢ intenzivni, komponovana z not
kofeni, hlavné bilé¢ho pepie, které doprovazi lahodny ovocny ton. Chutovy vyraz je harmonicky,
osvézeny libeznymi mineralnimi tony, dominujicimi Gstni aroma. Tento vyraz je charakteristicky
pro vino mladé, které bude lahvové vyzravat po dobu 6-8 let. Radostné vino vychutnavejte
vychlazené na teplotu 10-11 °C. Dokonale doprovodi vafené hovézi maso s kofenovou zeleninou.

@ 100% Veltlinské zelené

520 KC

RIESLING JACOBUS 2022, PETER JAKOB KUHN, NEMECKO, RHEINGAU,
PETER JAKOB KUHN

Sat delikatniho vina zdobi svétle zlata, zafiva barva, obohacena o lehky zeleny odstin. Lesk odévu
je vysoky a jeho viskozita je chud$i. Viuné tohoto mladého ro¢niku je subtilni, ale pfesna,
komponovana z drobnych not ¢erstvych travin a plodi zlutého peckovitého ovoce, za doprovodu
toni kvéta a drobné noty kvasinky. Chutovy vyraz je delikatni, jemné $tavnaty, acidofilné
osvézujici a ve findle harmonicky. Ustni aroma je stfedné dlouhé¢, elegantni, komponované z tont
citrusovych plodu, diskrétni noty drobnych ¢ervenych plodt a lehkou mineralni slanosti v zavéru.

Doporucujeme: Bujary Riesling vychutnavejte na teploté 10—11 °C, az do roku 2028. Je pfijemnym

aperitivem a lahodn¢ doprovodi slavky na bilém viné, grilované drobné moiské plody,
smazené filety z okouna a linka na kminé.

\kg%} 100% Riesling

630 KC

BISHOP’S LEAP SAUVIGNON BLANC 2021, SAINT CLAIR FAMILY ESTATE,
NOVY ZELAND, MARLBOROUGH, SAINT CLAIR

Sat vina se py$ni zafivou, svétle Zlutou barvou, zdobenou lehkym nazelenalym odstinem. Lesk
je vysoky a viskozita je bohata. Bujarou vini vina charakterizuji intenzivni tony bil¢ho angrestu,
exotického ovoce a svétlého medu. Chutovy vyraz je bystry, velice své€zi, harmonicky a ustni aroma
komponuji noty vyzralého svétlého ovoce. Vino vychutnavejte na teploté 9-10 °C, nyni a az
do konce roku 2026 Je lahodnym aperitivem a dokonalym spole¢nikem grilovaného lososa, téstovin
s mofskymi plody, tygtich krevet s curry omackou nebo drubeze na smetané.

RISHOPS

‘@5 100% Sauvignon blanc 480 KC

CHATEAU DAUPHINE RONDILLON 2013 - LOUPIAC, 0,375 L,
FRANCIE, SAUTERNES - BARSAC, CHATEAU DAUPHINE
RONDILLON

Barvu vina charakterizuje zafiva zlatava barva, ktera béhem vyvoje vina ziskava
az ambrové odstiny. Lesk je stfedné vysoky a viskozita je bohata. Vini komponuji
noty vyzralé merunky, broskve, citrusovych plodu a litchi. Chutovy vyraz
je opulentni, hladky, dokonale harmonicky a nepostrada pfijemnou ovocnou svézest.
Ustni aroma kopiruje tony citrusovych a exotickych plodi, které jsou doprovazené
jemnymi notami kandované pomerancové kury a jedlého kastanu. Lahodné
podmanivé vino vychutnavejte na teploté¢ 9-11 °C, nyni a az do roku 2040. Idealné
doprovodi kachni i husi Foie Gras, du$ené teleci se smetanovou omackou,
pomerancovy kola¢, ¢okoladové dezerty a hlavné syry s modrou plisni:

Bleu de Bresse, Fourme d"Ambert, Roquefort, Stilton.

§g‘5 70% Sémillon, 30% Sauvignon blanc

450 KC



SYRAHT'AIR D'OC 2022, DOMAINE GAYDA, FRANCIE, LANGUEDOC,
DOMAINE GAYDA

Sat znamenitého vina ma tmavé rubinovou barvu, bohaté dekorovanou purpurovymi a fialovymi
odstiny. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohatd. Vabnou vini komponuji noty ¢erveného
ovoce, vyzralé §vestky a sladkych kofeni a bilého pepie. Chutovy vyraz je podmanivy, sametové

hladky a pfesné strukturovany vyzralymi taniny. Finale je harmonické, ovocné svézi a dlouze trvajici
ustni aroma komponuji noty ostruziny, ¢erného rybizu a delikatni ton vanilky

Doporucéujeme: Pfitazlivé vino vychutnavejte na teploté 14—15 °C az do let 2026-28. Je piijemnym
spole¢nikem kvalitnich uzenin, teleci nebo vepfové kotlety na smetan¢, hovéziho ragt na ¢erveném
ving, jehn&éi kyty na aromatech a vyzralych syru s bilou plisni: Brie, Carré de 1'Est, Coulommiers...

@ 100% Syrah 350 KC

FORET ESCOT AOC 2018, MEDOC, FRANCIE, MEDOC A.O.C,
CHATEAU ESCOT

Zativy Sat sviidného vina dekoruje rubinova barva, obohacend o jemny fialovy odstin a zablesk rudé
tie$né na disku. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohatd. Kouzelnou vini komponuji zvlasté
noty kvétnaté a vyzralého tmavého peckovitého ovoce. Chutovy vyraz je svéze puvabny a jeho
pevna struktura je sestavena z vyzralych tanind. Findlni vyraz je dokonale harmonicky, doprovazeny
ovocné své€zim ustnim aroma, jehoz trvani je stfedné dlouhé. Graciézni vino je obrazem Sarmu
a radosti pfipominajici malebnou prochazku krajem plnym barevného letniho kviti, na Gpati
vyslunéného piniového lesa. Doporuc¢ujeme: Rozkosné vino vychutnavejte na teploté 14-15 °C nyni
a az do roku 2026. Je ptijemnym spole¢nikem grilovaného hovéziho i jehné¢iho masa bez omacky,

pecené drubeze a teleciho masa s jemnou omackou, kvalitnich uzenin a syra jako Reblochon

EDEN

¢i Emental i jemnych kozich syru.
§§’ 67% Merlot, 33% Cabernet Sauvignon

450 KC

ROC DE LUSSAC 2018, LUSSAC SAINT - EMILION, FRANCIE, LUSSAC
SAINT - EMILION, ROC DE LUSSAC

Sat ptitazlivého vina dekoruje hluboka rubinova barva, dekorovana jemnym fialovym nadechem.
Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Vini komponuji viiné vyzralé $vestky a letni
tie$né, doprovazené lehkym tonem ostruziny. Chutovy vyraz charakterizuje pevna struktura
uslechtilych tfislovin, hladce sametovy taktilni ton a dokonala finalni harmonie. Stfedné dlouze
trvajici ustni aroma nabizi harmonii tond vzacnych kofeni.

Doporuc¢ujeme: Podmanivé vino vychutnavejte na teploté 15—-17 °C, az do let 2026-28. Pfijemné&
doprovodi grilované hovézi na §pizu, vepfovou panenku na zeleném pepii a na smetané nebo syry
jako Raclette, Stilton a Cheddar.

§g’> 85% Merlot, 9% Cabernet Franc, 6% Cabernet Sauvignon

470 KC

COTES DU RHONE AOC ,,LES ABEILLES" ROUGE 2021,
J.L.LCOLOMBO, RHONE, FRANCIE, RHONE, JEAN LUC COLOMBO

Tii odrady, davajici zrod Sarmantnimu vinu, pochazeji z parcel, které se rozkladaji
v okoli obci Cairanne, Rasteau a Vacqueras, kde terroiry jsou jilové pis¢ité a bohaté
na v&tsi oblazky. Sat vina se py3ni vyraznou granatovou barvou, dekorovanou
jemnym nafialovélym nadechem. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata.
Svézi viini komponuji noty vyzralych plodu drobného ¢erveného ovoce. Chutovy
vyraz je télnaty, hedvabny, jeho strukturu tvofi vyzralé taniny a finalni pocit
je harmonicky. Stfedné dlouze trvajici ustni aroma dominuji noty ovoce a kofeni.

Doporucujeme: Ovocné svézi piivétivé vino vychutnavejte nyni a az do roku
2026-28, vzdy na teploté 16—17 °C. Vzdy lahodné doprovodi grilovany hovézi
rosténec nebo jehnéci kotletky, pecenou drubez se smetanovou omackou, pecené
vepfové s vyraznym sésem a krémové syry.

§§> 33% Granache, 33% Syrah, 33% Mourvédre

480 KC



CHATEAU CLOU DU PIN PREMIUM 2021, BORDEAUX AOC, FRANCIE,
BORDEAUX AOC, CHATEAU CLOU DU PIN

Sat podmanivého vina se py$ni tmavé rubinovou barvou, obohacenou o granatovy nadech a lehce
nafialovélé odstiny na disku. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Prvni etapa pfimého
aromatického vyrazu je vyzrala, komponovana z delikatni noty lékofice, doprovazené svidnym
tonem Cerného rybizu. Vyvojovou etapu charakterizuji dobfe integrované noty dubového dieva
a jemna nota koteni. Chutovy vyraz je §tédry, §tavnaty, pevnou strukturu tvofi vyzralé tfisloviny
a finalni pocit je dokonale harmonicky. Pomérné dlouze trvajici Gstni aroma je sestaveno z not
¢erného rybizu, koteni a dubového dieva.

Doporucujeme: Svidné, osobité vino vychutnavejte na teploté 16—17 °C nyni a az do roku 2028.
Je ptijemnym spole¢nikem svickové na smetané, grilovaného hovéziho rosténce na ¢erném pepfi,
peceného jehnéciho karé se zelenymi fazolkami a se syry jako Brie,

Coulommiers nebo Explorateur.

@ 85% Merlot, 10% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon

400 KC

CHATEAU ESCOT AOC 2015, MEDOC, FRANCIE, MEDOC A.0.C.,
CHATEAU ESCOT

Sat vina zdobi granatova, tmavé ruda barva. Lesk je vysoky a viskozita je bohatd. Podmanivou vini
komponuji vyrazné noty dzemu z ¢erveného peckovitého ovoce a z lesnich plodii, v doprovodu
jemnych toni vanilky a dfevin. Chutovy vyraz je zaobleny, delikatné ovocny a obohaceny
o jemny ton dievin. Dlouze trvajici ustni aroma je harmonické, svézi a celkovy finalni
vyraz oplyva plvabnou eleganci.

Doporucujeme: Sviidné Cru Bourgeois vychutnavejte nyni a az do roku 2025-2028, vzdy na teploté
15-17 °C. Vino je piijemnym spole¢nikem grilovaného i pe¢ené¢ho hovéziho masa, teleci a veptové
pecené s vyraznou omackou a syrt jako kozi Tomme, Brillat Savarin a Coulommiers.

(@“5 50% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot

700 KC

SANTENAY ,VIEILLES VIGNES" 2022, DOMAINE LEQUIN - COLIN,
FRANCIE, BOURGOGNE, DOMAINE LEQUIN

Uslechtilé vino se py$ni nadhernym Satem zafivé barvy rudé tie$né, obohacené o nafialovélé odstiny.
Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohatd. Pfimy aromaticky vyraz charakterizuji noty ploda
vi§n¢, ¢erného rybizu a divoké maliny, doprovazené jemnym tonem lékofice. Chutovy vyraz
je uptimny, delikatni a pomérné obsirny. Jeho pevnou strukturu tvofi uslechtilé taniny. Finalni pocit
je svudné elegantni a dokonale harmonicky. Stfedné dlouze trvajici ustni aroma nabizi noty
ploda ¢erného i ¢erveného ovoce a lehky ton dubového dieva.

Doporucujeme: Lahodné vino vychutnavejte na teploté 15-16 °C az do let 2030-32. Je pfijemnym
spole¢nikem zvétinovych pastik, kohouta na viné, kralika na suSenych §vestkach nebo vepfové
kotlety na smetan¢ a ¢erném pepfi. Pfijemné se snoubi se syry Beaufort, Reblochon,
Coulommier nebo Gruyére.

§§‘5’ 100% Pinot Noir 950 KC

DOLCETTO D’ALBA 2017, LUIGI PIRA, ITALIE, PIEMONTE,
VINARSTVI LUIGI PIRA

Intenzivni rubinova barva, dekorovana fialovymi odstiny, krasli Sat vina. Lesk
je vysoky a viskozita je bohata. Viné je svézi, komponovana z not kvétin a ovoce —
boruvky, ¢erné tftesné... Chutovy vyraz je u tohoto mladé ro¢niku z velké ¢asti
jesté uzavieny, tvofeny pevnymi taniny. Je v8ak §tédry, intenzivni a ve finale
mineralné svézi. Ustni aroma kopiruje ovocnou vini.

Doporuéujeme: Stédré, intenzivni a svézi vino vychutnavejte od konce tohoto roku
a po dobu 7-9 let, na teploté 17-18 °C. Je idealnim spole¢nikem tatarského bifteku.

§SP 100% Dolcetto 450 KC



BLAUBURGUNDER PINOT NERO DOC 2020 FESTIVAL, MERAN, ITALIE,
ALTO ADIGE, KELLEREI MERAN

Sat vina dekoruje zafiva rubinova barva. Lesk je vysoky a viskozita je stiedné bohat4. Vini vina
prezentuji hlavné tony ovoce: tfesné, maliny a jemna nota ostruziny. Chut’ vina je stfedné intenzivni,
pevné, uslechtilé téisloviny jsou ve finalnim pocitu hladce sametové. Ustni aroma tvofi prevazné
noty vyzralé tmavé tfe$né, vi§né a lesnich plodi. Podmanivé vino vychutnavejte nyni na teploté
15-17 °C a az do roku 2026. Je idedlnim doprovodem jemné Gpravy sparkaté i pernaté zvéfiny,
peceného jehnéciho masa a vyraznych syru.

§£> 100% Blauerburgunder — Pinot Noir

520 KC

NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG 2018, LUNADORO, ITALIE,
TOSCANA, LUNADORO

Vino je soucasti hlavni produkce vinafstvi Lunadoro a jeho kolébkou je vinohrad Valiano, na uzemi
kraje Montepulciano. Sat vina dekoruje zafiva, rubinova barva. Vuni, ktera je charakteristicka
pro ,,Vino Nobile®, komponuji noty ¢erného pepfe, Svestkového dzemu, v doprovodu jemnych not
fialky. Chutovy vyraz je harmonicky, tfisloviny jsou pevné, sametové, finalni vyraz je intenzivni
a elegantni. Ustni aroma dominuji noty &erné Gokolady, doutniku a trvani aroma je stiedné dlouhé.
Olfaktoricky vyraz ,buketuje* nebot’ jsou pfitomné viin€ a aroma tercialni. Svidné, elegantni vino
vychutnavejte na teploté 15-17 °C, nyni a az do roku 2024-26. Lahodné doprovodi salat z rokety
a parmezanu, o0sso bucco po italsku, pe¢enou divokou kachnu, pec¢enou sluku,

EDEN

Uslechtilé a vzneSené vino z oblasti Piemonte se hali do Satu barvy zatrivé zluté,
pfipominajici slamu. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Intenzivni vini

vyraz, jiz v uto¢né fazi, dominuje vzrusujici svézest. V etap¢ evolutivni se postupné
zduraziuje senzoricky charakter vyjimeéného vina: §tédry, opulentni a smyslné

nebo grilovany hovézi rosténec.

§g§? 100% Sangiovese 650 KC

LE LOGGE DI PIETRANERA 2020, TOSCANA ROSSO IGT - PIETRANERA,
ITALIE, TOSCANA, PIETRANERA

Barva vina je purpurova, s vyraznym rubinovym odstinem. Vini a ustni aroma charakterizuji
s
podmanivé noty vyzralé ¢erné tie$né a prezralé visné. Chut’ je ovocné sveézi, piivétiva, taniny
jsou vlaéné, ale chutovy vyraz nepostrada pevnou strukturu a ve finale vyvolava pocit dokonalé
s
harmonie. Svidné, §tavnaté a usmévavé vino ptijemné doprovodi grilované hovézi,
pecenou drubez s omackou nebo teleci peceni na lesnich houbach.

@ 60% Sangiovese grosso, 20% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot

450 KC

CECU D’LA BIUNDA ROERO ARNEIS 2021, DOCG,
MONCHIERO CARBONE, PIEMONTE, ITALIE, PIEMONTE,
VINARSTVi MONCHIERO CARBONE

komponuji tony bil¢ho rybizu, ale hlavné tropickych plodi, s vyraznou notou
ananasu. Pfimy olfaktoricky vyraz doprovazi delikatni zavan Salvéje. Chutovy

okouzlujici. Dlouze trvajici a razantni finale je dokonale harmonické,
osvézujici a ovocné.

Doporuéujeme: Skvélé vino vychutnavejte na teploté 8—9 °C nyni a az do let
2027-30. Je dokonalym spoleénikem bohaté Gpravy motskych ryb a korysu,
ale pfijemné doprovodi i pecené teleci maso a dribez.

§%‘1> 100% Arneis 620 KC



BISHOP’'S LEAP PINOT NOIR 2017, SAINT CLAIR FAMILY ESTATE,
NOVY ZELAND, MARLBOROUGH, SAINT CLAIR

Stfedné télnaty Pinot Noir s chuti cervenych tiesni, cerveného rybizu a ostruzin.
Vyborné vybalancované kyselinky s jemnymi tfislovinami. Vino hodici se ke zvéfing,

MEURSAULT

g}? 100% Pinot Noir 600 KC

IZADI CRIANZA 2020, RIOJA, SPANELSKO, RIOJA, IZADI

Sat vina zdobi zativa rubinové barva. Lesk je vysoky a viskozita je bohata (14% alk.) Vini
komponuji tony tmavého peckovitého ovoce spolu s notami ostruziny, kofeni, 1ékofice a koufe.
Chutovy vyraz je dokonale harmonicky, elegantni, vyzralé tfisloviny jsou pfijemné sametové
a soucasné tvoii pevnou strukturu. Ustni aroma je ovocné a kvétnatd piivabné, doprovazené notami
I¢kofice a cedrového dfeva. T¢lnaté vino vychutnavejte na teploté 14—16 °C nyni
a az do roku 2026. Je idedlnim doprovodem vyraznych uzenin, pec¢eného
a grilovaného vepfového masa, hovéziho ragt a kozich i ovéich syri.

§§§P 100% Tempranillo 520 KC

k pokrmtim z jehnéc¢iho masa.

MEURSAULT ,,LES GRANDS CHARRONS" 2021, PHILIPPE BOUZEREAU,
FRANCIE, BOURGOGNE, PHILIPPE BOUZEREAU

Sat sviidného vina dekoruje zafiva barva svétlého zlata, obohacena o jemny nazelenaly odstin. Lesk
odévu je vysoky a jeho viskozita je bohatd. Pfitazlivou vini komponuji noty drobnych bilych kvéta,
v doprovodu lehkych tont zeleného jablka a vanilky. Chutovy vyraz charakterizuje svézest
vyzralého citronu, nasledovana slanou notou minerali a finalni pocit v ustni dutiné je dokonale
harmonicky. Pomérné dlouhé stni aroma je sestaveno z not bilé broskve, rizového grepu, vanilky
a elegantniho tonu Cerstvého masla.

Doporucujeme: Podmanivé vino vychutnavejte na teploté 12—14 °C az do let 2029-31. Je pfijemnym

spole¢nikem filetti z motského jazyka na smetanovém sosu a s Sedymi krevetami, gratinovanych
Svatojakubskych musli nebo kambaly na jemné omacce.

gf} 100% Chardonnay 1650 KC

MADRE MANZONI BIANCO 2020, VENETO IGT, ORGANIC,

ITALO CESCON, ITALIE, VENETO, CESCON ITALO VINI SRL *

Zativy Sat skvostného vina se honosi brilantni slamové Zlutou barvou, ovén¢enou
subtilnim nazelenalym nadechem. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata.
Stédrou a elegantni viini komponuji noty akitového kvétu, zluté broskve, citronové

kiry a aromatickych bylinek. Chutovy vyraz charakterizuje vitalita, graciézni
temperament a vzrusujici svézest. Finalni pocit je dokonale harmonicky
a dlouze trvajici v ustnim aroma jsou patrné mineralni i slané nuance,
doprovazené vzrusujicimi tony citrusovych plodu.

Doporucujeme: Znamenité vino vychutnavejte na teploté 9—-11 °C nyni a az do let
2027-28. Lahodné doprovodi studené pfedkrmy s jemnych uzenin, bohaté upravy
mofiskych korysi, rizoto a téstovin s mofskymi plody, teleci maso i kvalitni
drubez s delikatni smetanovou omackou a syr s bylinkami.
Neopomeiite, ze baje¢né vino je skvélym aperitivem!

EDEN

@ 100% Manzoni Bianco 1150 KC



LES TOURELLES DE LONGUEVILLE 2015, PAUILLAC, FRANCIE, PAUILLAC,
CHATEAU PICHON LONGUEVILLE BARON

Sat vina skvélého roéniku 2015 dekoruje ptivabné, tmavé rubinové barva. Lesk odévu je vysoky
a viskozita je bohata. Okouzlujici viini komponuji noty ¢erveného rybizu, vyzralé tmavé tfesné, lesni
jahody a sladkych kofeni. Poc¢ate¢ni faze chutového vyrazu je svézi, elegantni a subtilni. Vyvojova
etapa zvySuje intenzitu vyrazu a je piesné strukturovana uslechtilymi tfislovinami. Finale
je komplexni a dokonale harmonické. Podmanivé vino se vyznacduje

1sTOURELLES & Lt « . o . “
LONGUEVILLE unikatni vzneSenosti a svudnym sarmem.

PAUILLAC w

Doporucujeme: Graciézni vino vychutnavejte na teploté 15-16 °C az do roku 2028-30. Lahodn¢é
doprovodi hovézi maso s jemnou omackou, grilovana kachni prsi¢ka s lesnimi houbami, teleci
peceni a syry Comté, Brie de Meaux nebo Rocamadour.

@ 55% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc, 5% Petit Verdot

1820 KC

BRUNELLO DI MONTALCINO 2017 DOCG, BIO, TENUTE LOACKER CORTE
PAVONE, ITALIE, TOSCANA, CORTE PAVONE

Sat smyslného vina dekoruje zafiva, tmavé rubinova barva, dekorovana, na disku, lehkym
nafialovélym nadechem. Lesk odévu je vysoky a jeho viskozita je bohata. Stédrou viini komponuji
svidné tony ¢erného rybizu a ostruziny, nasledovné doprovazené delikatni notou 1ékofice. Intenzivni
chutovy vyraz charakterizuje ovocna §tavnatost, harmonicky integrované uslechtilé taniny a nézné
sv&z{ acidita. Ustni aroma, sestavené z not plodu ¢erného ovoce, které doprovazi ton
¢erného pepie, je vskutku dlouhého trvani.

Doporuc¢ujeme: Omamné, vzrusujici vino vychutnavejte na teploté 18 °C nyni a az do let 2027-30.
Tvofti dokonaly chutovy akord s italskym T-Bone steakem ,,Florentina“ — Bistecca a la Florentina
a s vyzralym syrem Pecorino.

@ 100% Sangiovese 1620 KC

MULLER THURGAU 2020, ZEMSKE VINO, SUCHE,
VINARSTVi JOHANN W - TREBIVLICE, CZ

Cechy

Vino zluto-zlaté barvy. Viné vyrazna az zemita s tony bylinek. Chut plna, mineralni, s tony broskve
a suSené¢ho ovoce s dlouhou perzistenci. Kefe této révy jsou staré vice jak 50 let. I kdyz je vino
deklarovano jako zemské, hrozny pfi sbéru dosahovaly kategorie pozdniho sbéru.

Skvéle se hodi k bilym masim ve smetanové omacce, sladkovodnim rybam a chfestu.

§%‘1> 100% Miiller Thurgau 300 KC

JOHANN W WHITE CUVEE 2015, SUCHE,
VINARSTVi JOHANN W - TREBIVLICE, CZ

Cechy

Barva zlatava se slamovym odleskem. Viné komplexni, jemné medova, s tony
teplého masla, smetany a kvetoucich rizi. Chut je plna, vyrazné mineralni az slana,
s tony suSené¢ho ovoce, smetany a piijemnou kyselinou v zavéru. Vino je skvélé
v kombinaci s lehce zauzenou dribezi, Spikovanym masem
nebo pernatou zvéfinou na bilém viné.

\@} Pinot blanc, Sylvanské zelené, Gewurztraminer, Ryzlink rynsky

EDEN

350 KC



JOHANN W RED CUVEE 2015, SUCHE,
VINARSTVIi JOHANN W - TREBIVLICE, CZ

Cechy

Vino rubinové barvy s cihlovym meniskem svadi uz jen svou plnou vini, v niz dominuji vi§né
v ¢okoladé, dievo a kava. Chut je jemnd, harmonicka s tony ¢okolady a suSené¢ho ¢erného
bobulového ovoce, se sametovou tfislovinou v zavéru. Vino si nejlépe vychutnate
v kombinaci pernatou zvéfinou a zrajicimi syry.

@ 88% Pinot Noir, 12% Saint Laurent

350 KC

MULLER THURGAU 2021, KABINETNI VINO, SUCHE,
VINARSTVi POD RADOBYLEM, CZ
Severni Cechy
Barva lipového kvétu. Lehka, neutrdlni viné. V chuti ¢isté, mineralni. Chut vlasského ofechu
a jablka v zavéru prechazi do svézich citrusd. Rizné, ptijemné pitelné vino s vyraznou kyselinkou.

Vino je uzavieno sklenénym uzavérem Vinolok v ¢iré barvé. Pfijemné doplni lehké pokrmy
ze zeleniny i bilych mas véetné ryb.

§§> 100% Miiller Thurgau 350 KC

RULANDSKE BILE 2022, POZDNI SBER, VINARSTVi POD RADOBYLEM, CZ
Severni Cechy

Slamova barva. Viné typicka, krasné odridova. Vino s plnym télem, nddechem medu, s pfevladajici
chuti maslovych hrusek, kdouli s dlouhotrvajicim zavérem. Vino se hodi ke spousté masitych jidel
z tuénych svétlych mas, idealni k pokrmim pfipravovanym na masle ¢i smetang.

Vhodné pouziti k syrim a hust§im polévkam.

§5’ 100% Rulandské bilé 400 KC

SAUVIGNON BLANC SEXENBERG 2022, SUCHE, POZDNI SBER,
VINARSTVI PIALEK & JAGER, CZ

Morava

Leh¢i a svézi Sauvignon s intenzivnim aroma angrestu, lu¢niho kviti a slamének.
V chuti dominuji tony zelenych jablek, nektarinek a kvéta hluchavek. Dlouhy
mineralni zavér. Vino uréené pfimo do gastronomie. Vino idealni k bilému masu,
rybam a kozimu syru.

@ 100% Sauvignon blanc 450 KC



PINOT CHARDONNAY 2023, ZEMSKE, SUCHE, VINARSTVI SEDLAK, CZ

Morava

Barva vina je zluté zlatava. Vuné sveézi, vyrazné ovocna az kvétinova, mirné kofenita, pozvolna
piechazi az do Cerstvého masla a chlebové kirky. V chuti je vysoce extraktivni, vyrazné ovocné,
b s vy$§im obsahem pikantni kyseliny a jemnou kofenitosti.
Vhodné ke studené kuchyni, mofskym plodiim, rybim pokrmim, k dribezi.

o |51

é&} Rulandské bilé, Rulandské modré, Chardonnay

350 KC

MERLOT 2022, VYBER Z HROZNU, SUCHE, VINARSTVI SEDLAK, CZ

Morava

Vybér z hroznl. Vino ma pfijemné aroma suSenych $vestek, ostruzin a boruvek, doplnéné tony kavy,
koute a ¢okolady. Mohutné, plné vino s tony marmelady z drobného ¢erného ovoce. Harmonické
tiisloviny a dubové aroma davaji vinu delsi zavér. Po fermentaci v nerezovych tancich, zrani
12 mésict ve velkém dubovém sudu. Hodi se k tmavym masim, zvéfing ¢i specialitim na grilu.
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é%} Rulandské bilé, Rulandské modré, Chardonnay
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550 KC
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